
 
 

Actividades Gastroexperimenta Experiences 
 

Caminito del Rey combinado con degustación de aperitivos locales 
Barbacoa & Paella Networking en terraza Chillout Las Calas 

 
¿Busca una experiencia de networking diferente? En Hacienda Los Conejitos la tenemos. 

Le proponemos una autentica experiencia Gastroexperimenta al aire libre, en un espacio ideal para compartir una 
jornada de networking disfrutando de la rica gastronomía y aperitivos con Sabor a Málaga. Todo ello en plena 
naturaleza y después de haber visitado el impresionante Caminito del Rey o haber realizado actividades de Team 
Building en la propia finca. 

Con nuestra actividad barbacoa o Paella a la leña Networking tendrán la oportunidad de degustar una gran cantidad 
de aperitivos típicos de la zona, ver el calado en directo y degustar las Sopas Perotas (Plato típico de Álora), además 
de disfrutar de nuestra barbacoa o paella a la leña para finalizar con un exquisito postre casero. 

Los eventos en la finca pueden ser totalmente privados y personalizados a medida. 

El aforo de la finca se adapta a todo tipo de eventos sociales y de empresas con un aforo de hasta 500 comensales 

*Actividad combinable con la visita al Caminito del Rey     Ver en la web 

 

 

  

https://www.turismointeriordemalaga.com/actividades/categoria/caminito-del-rey/
https://www.youtube.com/watch?v=JDfpZ7B09zI


 

 

 

 

 

Barbacoa o Paella Networking  

en terraza Chillout Las Calas 
En el mejor ambiente durante todo el evento 

 
 

Networking en plena naturaleza… 
Los aperitivos se servirán tipo cóctel en la zona de carpas 

 

Todas las bebidas durante la comida incluidas 

 Vino blanco de Málaga, vino tinto de Málaga, cervezas, refrescos 

 
 

APERITIVOS 

Platitos de Jamón 

Ensaladilla malagueña con bacalao y naranjas 

Mini pincho de langostinos  

Tostitas de lomo en manteca 

Porra antequerana con crujiente de jamón  

Pincho de tortilla de la huerta 

Daditos de Bacalao frito rebozado 

 

Sopas Perotas con frutas de temporada (Plato típico de Álora) 

Se realizará el calado de las Sopas Perotas calado en directo  

mientras se sirven los aperitivos 

 

SERVIDO EN MESA 

Aceitunas aloreñas (Aceituna de mesa con D.O. Protegida) 

Surtidos de quesos de cabra 

Plato principal para elegir (Mismo para todos) 
 
 

BARBACOA  
 

Chorizos criollos + Brochetitas de pollo + Secreto de cerdo ibérico 
 

PAELLA A LA LEÑA 

Paella a la leña realizada con Pollo y verduras 

 

 

POSTRE 

 Tarta de la abuela María 
 

Invitación a espumoso de moscatel de Málaga. 
 

Este menú puede ser personalizado  

 

https://www.haciendalosconejitos.com/receta-sopas-perotas/


 

 

 
 

 

 

 

Barbacoa al aire libre tipo cóctel 
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Surtidos de quesos de cabra                         x
 

  

Platitos de jamón                             

Aceitunas aloreñas                             

Ensaladilla malagueña con bacalao y 
naranjas 

                  x
 

        

Mini pincho de langostinos               x
 

    x
 

  x
 

  

Tostitas de lomo en manteca               x
 

            

Porra antequerana con crujientes de 
jamón 

              x
 

            

Pincho de tortilla de la huerta           x
 

                

Daditos de Bacalao frito rebozado                   x
 

        

Sopas perotas               x
 

            

Chorizos criollos       x                      

Brochetitas de pollo                             

Secreto de cerdo ibérico                             

Tarta de la abuela           x
 

x
 

    x
 

    x
 

x
 

Helado de naranjas           x
 

            x
 

  

Paella leña con pollo gambas y verduras    x       x    

 
NOTA ALÉRGENOS: 
 
Indíquenos a la hora de cerrar el grupo las posibles personas alérgicas, de esta forma aumentaremos las 
precauciones para evitar contaminación cruzada. 
 
 
 
 


